College Dominipae Saris

Lambersart
REPAS A THEME TA'{%&E}E CHRONIQUE CULINAIRE

Semaine du 02 au 06 Mars 2020

LUNDI -
CHOIX DE LEGUMES CUITS AU FROMAGE
STEAK HACHE (VBF) SAUCE POIVRE
FRITES ET SALADE VERTE

CHOIX DE FRUITS DE SAISON
MARDI -
CHOIX DE CRUDITES
HAUT DE CUISSE DE POULET FRANGCAIS AUX HERBES DE PROVENCE
PIPERADE DE LEGUMES ET PATES

PATIQQERIE
JEUDI -
CHOIX DE CRUDITES
JAMBON DE PARIS SAUCE MADERE

JEUNES CAROTTES ET PUREE DE POMMES DE TERRE

CHOIX DE LAITAGES
VENDREDI -
CHOIX D'ENTREES AVEC FECULENTS
MERLU SAUCE HOLLANDAISE
RIZ ET FONDUE DE POIREAUX

CHOIX DE FRUITS DE SAISON

MENUS ETABLIS SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

Chaque jour, un choix d'entrées et de desserts sont proposés en

4 choix dirigé.
S . . - NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES SUBSTANCES OU DERIVES POUVANT ENTRAINER DES ALLERGIES OU
QVIO ’\ INTOLERANCES. POUR TOUTE INFORMATION, MERCI DE VOUS RAPPROCHER DU GERANT.
Collége privé

Bon Appétit



